
トロント出⾝のデイヴィッド‧バターフィールドのワインに対する情熱は、ブ
ルゴーニュの⼟地とワインをこよなく愛する両親から受け継いだものである。16
歳で初めてブルゴーニュを訪れた時、「決して後ろを振り返るまい。偉⼤なワイ
ン造りは⾃分の⽬標なのだ」と決意したという。後にデイヴィッドはフランスに
渡り、まずボーヌの醸造学校で醸造を学んだ後、ドゥー‧モンティーユ、ドメー
ヌ‧ド‧シャソルネイ等で更なる修⾏に励んだ。そして、2004年にネゴシアン業
を⽴ち上げ、2005年に念願のファースト‧ヴィンテージを世に送り出した。彼の
考えるワイン造りとは、テロワールの本質を得る事。「テロワールのエネルギー
がワインの中に⼊っている事が重要で、そうでなければ意味がない」とまで⾔い
切る。

そんな彼が初ヴィンテージでいきなり素晴らしいワインを造りあげた。⽣産本
数わずか2400本。彼の想いが詰まった、これぞまさにムルソーと感じさせるアロ
マが⼝中に広がる、⾆触りの良いワインができ上がった。ワイン⽣産者なども集
うボーヌのレストランでは既に⼈気を博しており、⼤半がボーヌ内で消費され、
翌年以降もボーヌ以外では⾒かける事が難しいワインとなってしまった。ユニー
クなラベルの形の『B 』は彼の想いである“B e aune ”、“B e autiful”、
“B utte rfie ld” の頭⽂字を表している。彼の『ボーヌの美しさ』を追求する情熱
が詰まったこのワインは、今後も期待を裏切る事無く成⻑を続ける。

フランス  ブルゴーニュ， Beaune

Butterfield
バターフィールド 

明るいキャラクターがそのまま詰まった、飲むと元気が出るブルゴーニュ。ユニークなラベ
ルの“B”は彼の想いである“Beaune”、“Beautiful”、“Butterfield”の頭⽂字を表す。
ボーヌを愛し、その美しさを追求した造り⼿。

ブルゴーニュ アリゴテ
2024 Bourgogne Aligote

 希望⼩売価格 ¥5, 000
● 産地：Bourg og ne  Alig ote
● 品種：アリゴテ100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク&オーク樽発酵、ステ

ンレスタンク&オーク樽8ヶ⽉熟成
● 評価：-
⾊調は淡いイエロー。⾹りには野⽣のハーブのニュアンス。味わいは良く伸びる酸味と共に、野⽣のハーブ、メントール、プラム、スグリのヒントがある。⼗分なミネラルも感じられる。

ブルゴーニュ シャルドネ
2023 Bourgogne Chardonnay

 希望⼩売価格 ¥6, 000
● 産地：Bourg og ne
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク&オーク樽発酵、10ヶ

⽉熟成後、ステンレスタンク澱と共に
13ヶ⽉

● 評価：-
輝きのある淡い⻩⾦⾊。ドライハーブを伴うよく発達した⾹り。⼝に含むと、強めの酸味とまろやかさがよく調和しており、良くバランスがとれている。味わい深くダイナミックで、カリンのニュアンスと上質なミネラルの余韻がある。

ブルゴーニュ ブラン レ ヴォー
2023 Bourgogne Blanc Les Vaux

 希望⼩売価格 ¥6, 500
● 産地：Bourg og ne
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック(新樽10% )発酵、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク澱と共に9ヶ⽉
● 評価：-
ムルソー村の東側にあるレ‧ヴォーの区画のブドウを使⽤。良く熟した丸い果実の中に、細かな酸‧ミネラルがちりばめられ、重量感ある味わいながらも余韻はクリアでピュア。バターフィールドのエッセンスが詰まった理想的な『プティ‧ムルソー』。

ブルゴーニュ コート‧ドール ブラン
2023 Bourgogne Cote d’Or Blanc

 希望⼩売価格 ¥6, 500
● 産地：Bourg og ne  Cote  d’ Or
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック発酵(新樽20% )、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク9ヶ⽉
● 評価：-
ヘーゼルナッツやオーク、スパイスなどの複雑なアロマが豊富な完熟果実の中で調和し、気品を感じさせる。味わいはエレガントで、中⼼のミネラルを包み込むようなボリューム感と⽣き⽣きとした活⼒を感じるワイン。

サン‧トーバン プルミエ‧クリュ アン‧レミリー
2023 Saint Aubin 1er Cru en Remilly

 希望⼩売価格 ¥13, 600
● 産地：Saint Aubin 1e r Cru
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック発酵(新樽50% )、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク9ヶ⽉
● 評価：-
シャサーニュ‧モンラッシェとピュリニー‧モンラッシェに隣接にするサン‧トーバンで最も重要な畑の1つ。フレッシュな柑橘類やアプリコットなどの果実、アカシアなどの⽩い花に程よいオークのニュアンス。豊かな果実味を⼼地よい酸と豊富なミネラルが⽀え、素晴らしく⻑い余韻に続いている。バターフィールドらしいエネルギッシュなワイン。

ムルソー
2023 Meursault

 希望⼩売価格 ¥18, 400
● 産地：Me urs ault
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック発酵(新樽25% )、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク9ヶ⽉
● 評価：-
柑橘系果実から始まり、ハチミツやトースト、スモーキー感が重なる⾹り。美しい酸がシャルドネのまろやかさを⽀え、エレガントでピュアな果実味が、アロマと上⼿く相まっている。⾮常にクリアで透明感のあるムルソー。新世代を感じさせる味わい。

シャサーニュ‧モンラッシェ プルミエ‧クリュ アンバゼ
2023 Chassagne Montrachet 1er Cru
Embazees

 希望⼩売価格 ¥26, 000
● 産地：Chas s ag ne  Montrache t 1e r Cru
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック発酵(新樽3% )、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク9ヶ⽉
● 評価：-
フレッシュな⽩い花に完熟した柑橘果実、ヘーゼルナッツのヒントとわずかにスモーキーなニュアンスのある奥深いアロマ。⼝の中では多層的なフレーバーが折り重なり、複雑で⼒強い印象。美しい酸とミネラルのバックボーンがフレッシュな果実を⽀え、塩味を伴った⻑いフィニッシュへと続いていく。

ムルソー プルミエ‧クリュ‧シャルム
2023 Meursault 1er Cru Charmes

 希望⼩売価格 ¥38, 500
● 産地：Me urs ault 1e r Cru
● 品種：シャルドネ100%
● 醸造‧熟成：バリック発酵(新樽50% )、12ヶ⽉熟成

後、ステンレスタンク9ヶ⽉
● 評価：-
摘みたての花を思わせる⾹りには、スモーキーな果実やミネラルに溢れている。瑞々しいエネルギーに満ちた果実は繊細かつピュア。凛とした美しさがあり、ムルソーが誇るプルミエクリュの魅⼒がバターフィールドの透明感で最⼤限引き出されている。

ブルゴーニュ ピノ‧ノワール
2023 Bourgogne Pinot Noir

 希望⼩売価格 ¥6, 100
● 産地：Bourg og ne
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク&コンクリートタンク

発酵、ステンレスタンク21ヶ⽉熟成
● 評価：-
鮮やかなルビーレッドの⾊調。ワイルドチェリー、ブラックカラント、プラムのニュアンスに加え、薄くスライスしたホワイトマッシュルームの⾹りもほのかに感じられる。⼝に含むと、シルキーながら豊かなタンニンがアロマと共に広がる。⾮常にエレガント。

ボーヌ プルミエ‧クリュ トゥロン
2023 Beaune 1er Cru Teurons

 希望⼩売価格 ¥13, 000
● 産地：Be aune  1e r Cru
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、バリック(新樽x1

樽、2年樽x2樽、⼩型のステンレスタン
ク)18ヶ⽉熟成

● 評価：-
トゥロンはボーヌのちょうど中央から東よりに位置する。⼒強さとフィネスを合わせ持つことで知られ、ボーヌの中でも最良の区画の⼀つとみなされている。ラズベリーやブラックベリーにかすかなフローラルのノートが感じられる。はちきれんばかりのジューシーな果実と素晴らしいグリップを持ち、フィニッシュは完熟フルーツのバスケットのよう。

ニュイ‧サン‧ジョルジュ
2023 Nuits St. Georges

 希望⼩売価格 ¥13, 800
● 産地：Nuits  Saint G e org e s
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、バリック(新樽

29% )18ヶ⽉熟成
● 評価：-
ニュイ‧サン‧ジョルジュ北部のエリアのブドウを使⽤。バラやスミレなどのフローラルなノートにフレッシュな黒系果実、スパイスのヒントが⾹るアロマ。⼝に含むと⾮常に丸みを持った柔らかな果実味を感じ、⼼地よい酸と滑らかなタンニンが⾒事なストラクチャーを作っている。ヴォ―ヌ‧ロマネ側のニュイから⽣まれるエレガンスと⼒強さが共存した魅⼒的な味わい。

ポマール プルミエ‧クリュ シャルモ
2023 Pommard 1er Cru Charmots

 希望⼩売価格 ¥18, 400
● 産地：Pommard 1e r Cru
● 品種：ピノ‧ノワール100%
● 醸造‧熟成：ステンレスタンク発酵、バリック(新樽

1/3)18ヶ⽉熟成
● 評価：-
フレッシュな黒系果実を中⼼に⾚系果実やスパイス、バラやスミレのようなフローラルな⾹りが華やかに広がる。⼝当たりは丸くしなやかで、美しいなめらかなタンニンが程よい引き締めとなる。濃密な果実がエレガントに表現されたポマール。
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